ANTIPASTI

’ B Bruschetta con pomodoro e mozzarella ....................................... € 6,50
Bruschetta with chopped tomatoes and mozzarella cheese

Tagliere di affettati misti ... € 15,50
Con prosciutto crudo di parma, speck, salamino piccante, soppressa e mortadella
Parma ham with speck, spicy pepperoni, soppressa salami and mortadella

Prosciutto crudo e burrata ........................ € 13,50
Parma ham aged 20 months with burrata cheese

B Polenta di mais rosso con Monte Veronese e soppressa.................. € 9,50
Red corn polenta with Monte Veronese cheese and soppressa salami

B Carpaccio di manzo con rucola e parmigiano ................................. € 14,75
Carpaccio of beef tenderloin with parmesan cheese and arugola

Breasaola con rucola e scaglie di Parmigiano................................ € 12,50
Bresaola with fresh arugula and parmesan cheese in flakes

Polenta e moscardini ... € 10,50
Crsipy polenta with musky octopus cooked in tomatoes and onions

& Ottimo per VEGETARIANI

COPERTO € 2,00

# Questo ingrediente Cover Charge

in alcune stagioni
pud essere surgelato
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FORMAGGI

Formaggioascelta.................................. € 6,50

Your choice of cheese

A

Piatto di formaggio misto con mostarda difrutta............................ € 13,50
Cheese selction with fruit mustard

Q

Vieni a scoprire la nostra selezione di formaggl di malga della Lessinia

Monte Veronese Fresco
30 giorni di stagionatura

Mezzano
90 giorni di stagionatura

Vecchio
Almeno 6 mesi di stagionatura

Ubriaco
Almeno 6 mesi di stagionatura
e 30 giorni di fermentazione nel mosto d’uva

Abbiamo anche: Grana Padano,
Mozzarella di Bufala e Pecorino,
Burrata e Gorgonzola.
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PRIMI PIATTI

Spaghetti al pomodoro oppurealragu ............................... € 9,50

Spaghetti with tomato or ragout sauce

Gnocchi alla sorrentina con mozzarella di bufala ................. € 10,75
Gnocchi of potatoes with tomato sauce and melted mozzarella cheese
SE GRADITE
Spaghettiallevongole ... € 11,50 R —
Spaghetti sauteed with clams o' anche la versione
piccante con
Bigoli all'anatra e tartufo | SPECIALITADIVERONA.................... € 13,75 peperoncino fresco!

Upon request
Bigoli with duck ragout and black truffle

Tortelloni alla zucca con semi di melograno......................... € 10,00
Pumpkin tortelloni with pomegranate seeds

Pastae Fagioli........................................... € 9,00
Traditional pasta and beans soup

Fettuccine gamberi* e zucchine ........................................ € 12,50

Fettuccine with king prawns™ and zucchini

Spaghetti alla carbonara con speck croccante..................... € 10,75
Carbonara spaghetti with eggs and crispy bacon

Maccheroncini con tonno, olive, capperi e pomodorini......... € 10,00
Hand made pasta with tuna, cherry tomatoes, olives and capers

Maccheroncini di pasta fresca con tastasal,

radicchio rosso e Monte Veronese ..................................... € 10,00
Hand made pasta with tastasal sausage, red chickory
and Monte Veronese cheese




SECONDI PIATTI

GUARNITI CON VERDURE DI STAGIONE
GARNISHED WITH SEASON'’S VEGETABLES

Petto di pollo alla grigliao burroesalvia......................................... € 13,50
Grilled or sauteed chicken breast

Cotoletta alla milanese con '0SSO.................................................. € 17,50
Breaded and fried veal chop “bone-in” accompanied with french fries *

M Filetto di branzino al profumo di limone e zenzero............................ € 18,00
Sea Bass with lime and ginger

ALLA GRIGLIA
Filetto di manzo alla griglia (200 Q) ................coooi € 21,50

Grilled beef tenderloin

Tagliata di filetto con soncino e scaglie di parmigiano......................... € 22,50
Beef tenderloin served in slices with soncino salad and parmesan flakes

Il Braciola di vitello con l'osso alla grigliao burroesalvia........................ € 17,50
Grilled or suateed veal chop “bone-in”

SPECIALITA DI VERONA

B Tagliata di filetto con radicchio e Monte Veronese............ .. € 22,50
Beef tenderloin served in slices with Verona chicory and Monte cheese

B Filetto al tartufo della Lessinia..................................... € 23,50

Grilled beef tenderloin with truffle from the Lessinia mountains

Pastissada di manzoconpolenta................................ € 17,50
Braised beef with crispy polenta

Fritturamistadimare........................... € 15,50
Con calamari*, gamberetti* e seppioline™
Fried mix of calamari®, shrimps™® and cuttlefish*

o : &-',- “.'I.. T*"'

.
25 - 3

Come /avap a J/aZie afja Mia g €223, ola
iaty, 1€ alla my /] Ni
i) ffe L NIcof;

r e oqa; 4
99/ sono Cameriere

Cominciaty

mi ha SPOStalo g/ pg,
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INSALATONE

’ Insalata verde ... € 4,50

Mix of green salads

’ Insalata mista di stagione ... € 5,50

Mixed season’s salad

Insalata con gamberi scottati e carciofi ......................................... € 12,50
Con valeriana, pomodori, carote, gamberi scottati, carciofi e scaglie di parmigiano

Season'’s salad with lamb’s lettuce, tomatoes, carrots, artichokes and sauteed king prawns

with flakes of parmesan cheese

’ Insalata caprese con mozzarelladibufala................................... .. € 11,50
Tomatoes and buffalo mozzarella sliced and served on a salad with capers, oregano and basil

B Insalata con bufala, avocado e gamberi*....................................... € 13,50
Con valeriana, pomodori, mozzarella di bufala, avocado e gamberi* scottati
Lamb’s lettuce with tomatoes, buffalo mozzarella, avocado and sauteed king prawns *

Insalata con pettodipollo........................... € 11,50
Con pomodori, carote, Monte Veronese e petto di pollo cotto in padella - Season’s salad
with tomatoes, carrots, Monte Veronese cheese with chopped and sauteed chicken breast

CONTORNI
‘ Patate fritte* ... € 5,75
French fries ™
@ Paatealforno ... € 575

Roasted potatoes

’ Misto di verdure con carote, zucchine, melanzane, radicchio e brise € 5,50
A SCELTA COTTE AL VAPORE O GRIGLIATE PICCOLO | SMALL
Mixed vegetables either steamed or grilled:
carrots, zucchini, eggplants, red radicchio, brise mushrooms

€ 9,50

GRANDE | BIG

-~

T.
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PIZZE CLASSICHE
DELLA TRADIZIONE ITALIANA

’ Marinara. ... € 5,00

Pomodoro, aglio, origano - Hand made pizza with tomato sauce, garlic and oregano

’ Margherita....................... € 6,50

Con pomodoro e mozzarella - Hand made pizza with tomato sauce and mozzarella cheese

Romana ... € 7,50
Con pomodoro e mozzarella, acciughe, origano
Hand made pizza with tomato sauce, mozzarella, anchovies and oregano

Prosciutto cotto taglioscamone ... € 9,50
Con pomodoro e mozzarella, prosciutto coto taglio scamone
Hand made pizza with tomato sauce, mozzarella cheese and boiled ham

@ Funghi € 8,00

Con pomodoro e mozzarella, funghi

Hand made pizza with tomato sauce, mozzarella cheese and fresh mushrooms

48 ORE Napoletana........................... € 8,00

Con pomodoro e mozzarella, acciughe, capperi, origano

DI LIEVITI(AZIONE) Hand made pizza with tomato sauce, mozzarella cheese, anchovies, capers and oregano
24 + 24
Salamino piccante....................... € 9,50
Con pomodoro e mozzarella, salamino piccante
PREPARAZIONE Hand made pizza with tomato sauce, mozzarella cheese and spicy pepperoni
IMPASTO TONNO . € 9,50

CON BIGA Con pomOdOfO e mozzarella, fonno

Hand made pizza with tomato sauce, mozzarella cheese and tuna marinated in olive oil

Prosciutto cotto taglio scamone e funghi...................................... € 950
Con pomodoro e mozzarella, prosciutio cotto taglio scamone, funghi
Hand made pizza with tomato sauce, mozzarella cheese, fresh mushrooms and boiled ham

FH‘EE,/I. Pasta senza glutine™........................ € 2,00




PER GLI AMANTI
DELLE VERDURE

’ Vegetariana ... € 9,00 !5

Con pomodoro e mozzarella, zucchine, melanzane, pomodoro a fette e parmigiano

Hand made pizza with tomato sauce, mozzarella cheese, zucchini, egg-plant, Ottime anche come

sliced tomatoes and parmesan cheese Dizze CVW

l Alle melanzane grigliate. ... € 850 ovviamenie senza
mozzarella e parmigiano!
Con pomodoro e mozzarella, melanzane e parmigiano

Hand made pizza with tomato sauce, mozzarella cheese, grilled

egg-plant topped with parmesan cheese Delicious also as

’ Ortolana “grigliata” ... € 10,00 Vegan Pizzas
Con pomodoro e mozzarella, verdure grigliate miste di stagione e parmigiano withouth mozzarella
Hand made pizza with grilled season’s vegetables and parmesan cheese and parmesan cheese
Alle quattro stagioni ... € 9,00

Con pomodoro e mozzarella, prosciutio cotfo taglio scamone, funghi, carciofi
Hand made pizza with fomato sauce, mozzarella cheese, artichokes,
fresh mushrooms and boiled ham

CapriCCioSa ... ... € 9,50
Con pomodoro e mozzarella, prosciutio cotfo taglio scamone, carciofi, funghi, capperi,

acciughe, origano - Hand made pizza with fomato sauce, mozzarella cheese, artichokes,
mushrooms, boiled ham, anchovies, capers and oregano

Birra suggerita @
s
’ Ai quattro formaggi della Lessinia................................................. € 9,50
Con pomodoro, mozzarella, Monte mezzano, Ubriaco e Monte fresco in scaglie

Hand made pizza with tomato sauce and mozzarella cheese and specialty cheeses
from the lessini mountains: Monte mezzano, Ubriaco and Monte fresco

La Biga e una antico metodo di panificazione usato
per rendere il pane e la pizza piu croccante e digeribile.




PER GLI AMANTI
DELLA MOZZARELLA DI BUFALA E BURRATA

’ Bufala classica..................... € 9,00

Con pomodoro e mozzarella di bufala
Hand made pizza with tomato sauce and buffalo mozzarella cheese

’ Prefetto FranCesCo ... € 9,50

Con salsa di pomodoro e pomodori cirio, mozzarella di bufala, parmigiano

e basilico fresco - Hand made pizza with tomato sauce and cherry tomatoes,
buffalo mozzarella, parmesan cheese and fresh basil leaves

@ BufalaallaTea ... ... € 10,00

Con pomodoro e mozzarella, pomodori cirio

e mozzarella di bufala all'uscita dal forno

Hand made pizza with tomato sauce, mozzarella cheese
| d & I and affer baking buffalo mozzarella and cherry tomatoes
=
k

Birra suggerita @
Teva

48 ORE =

DI LIEVITAZIONE Burrata e speck tirolese ... € 10,50
(24 +24) Con pomodoro, mozzarella e burrata e speck tirolese all'uscita dal forno
Hand made pizza with mozzarella and burrata cheese and affer baking tyrolean speck

BufalaNovella.................... € 950
Con mozzarella, pomodoro a feite, bufala all'uscita del forno e alici

Hand made pizza with mozzarella cheese, sliced tomatoes

and after baking buffalo mozzarella and anchovies

Birra suggerita 'E"-ﬁlj
ﬂ’ﬂ 'M

.

Rt

La Biga allunga i tempi di lievitazione
creando due impasti: uno piu maturo che diventa
agente lievitante di quello piu fresco.



PER GLI AMANTI
DELLE PIZZE RICCHE E SAPORITE

CalzZONe. .. € 9,00

Con mozzarella, ricotta, prosciutio cotfo e pomodoro

Stuffed pizza with mozzarella and ricofta cheese, boiled ham and tomato sauce

Con pomodoro e mozzarella, porcini, salsiccia, parmigiano e speck
Hand made pizza with tomato sauce, mozzarella cheese,
porcini mushrooms, italian sausage, parmesan and speck

Birra suggerita ‘
Bruma

-

DA PROVARE
@ rPizaGilietta ... € 10,00

Con mozzarella, ubriaco, radicchio, monte fresco in scaglie,

pomodori ciliegini ed erba cipollina
Hand made pizza with mozzarella and ubriaco cheese, red radicchio, cherry tomato
and chives and shaved monte veronese cheese affer baking

Birra suggerita ‘
-

Con pomodoro e mozzarella, Monte Veronese, broccoli, salamino piccante
e scaglie di parmigiano - Hand made pizza with tomato sauce, mozzarella
and Monte Veronese cheese, broccoli, pepperoni and flakes of parmesan cheese

La Biga & un piccolo impasto con molto nervo che matura 24 ore,
prima di essere utilizzato in un nuovo Impasto per altre 24 ore.




Peraubriaca .. ... € 11,50
Mozzarella, pera, formaggio Ubriaco e prosciutto crudo dopo cottura
Mozzarella cheese, pear, Drunken cheese and Parma ham after cooking

Carbonara . ... € 9,50
Con pomodoro e mozzarella, pancetta, vovo e grana padano
Hand made pizza with tomato sauce, mozzarella cheese, bacon, eggs and parmesan cheese

Speciale Impero................... € 10,00
Con pomodoro e mozzarella, peperoni, funghi, melanzane grigliate,

salamino piccante, wurstel e pancetta

Hand made pizza with tomato sauce, mozzarella cheese, roasted peppers,

fresh mushrooms, grilled egg-plant, spicy pepperoni, wurstel and bacon

WUrStel . € 8,00
Con pomodoro e mozzarella, wirstel
Hand made pizza with tomato sauce, mozzarella cheese and Vienna sausage

Allasalsiccia........................... € 8,00
Con pomodoro e mozzarella, salsiccia dolce
Hand made pizza with tomato sauce, mozzarella cheese and italian sausage

PeCOIING . . € 9,50
Con pomodoro e mozzarella, scaglie di pecorino, pomodori cirio e salamino piccante

Hand made pizza with tomato sauce, mozzarella and pecorino cheese,

cherry tomatoes and spicy pepperoni

Ogni ingrediente inaggiunta ... € 2,00
Each additional topping

Crudo, speck, tartufo della Lessinia, porcini, burrata......................... € 3,00
Parma ham, speck, ruffle Lessinia sauce, porcini mushrooms, burrata cheese

L'impasto finale viene lasciato lievitare per altre 24 ore
per raggiungere la massima qgualita.

"
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SPECIALITA ARTIGIANALI

Coppamista............................ € 6,50

Selection of ice cream

Bananasplit ... € 8,50

Banana with selection of ice cream and whipped cream

Eiscaffeallacrema.................................. € 8,50
Vanilla ice cream with hot coffee and whipped cream

Eisalcioccolato................... € 8,50
Vanilla ice cream with hot chocolate and whipped cream

Coppaamarena ... € 8,50

Amarena cherries with fiordilatte ice cream and whipped cream

Coppa cocco e cioccolato .................................. € 8,50
Con fior di latte, stracciatella e cioccolato con scaglie di cocco,

panna e nocciole - Amaretti cookies with fiordilatte ice cream,

Amaretto di Saronno liqueur and whipped cream

e - _/()’/ffﬁ'f'?ffﬁ CoppalmpPero. ... € 8,50

Con macedonia di frutta, gelato alla vaniglia e panna
T Mixed fruits with vanilla ice cream topped with whipped cream
~ b
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DELLA oliteri
IMPERO -

FROZEN YOGURT N6 ARTIGIANALE
Pallinadigelato ... € 2,50
lce cream flavor
Panna fresca. ... € 0,75

Fresh whipped cream

T GQUSTT CIASSICT CHE CT SONO SEMPRE
OUR CLASSIC FLAVOURS ALWAYS FRESHLY PREPARED

Cioccolato | Chocolate Mango | Mango

Fragola | Strawberry Nocciola | Hazelnut
Amarena | Amarena Cherry Pistacchio | Pistachio
Fiordilatte | Cream “Fiordilatte” Stracciatella | Stracciatella

Frutti di bosco | Mixed Wild Berries Vaniglia | Vanilla Cream

Limone | Lemon

Per conoscere invece | gusti creati al momento dal nostro gelataio, chiedicelll
Ask our waiters about our special flavours which change every aay.
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DESSERT

Bl B Semifreddo con amaretti oppure conamarena ............................. € 7,00
B Tortino al cuore dicioccolato................................. € 6,50
Sorbetto al limone* ......... analcolico € 4,00 ................. .. classico € 5,00
Cremebrllée. ... . € 6,50

FRUTTA

Macedonia ... € 6,00
Macedoniacongelato ... € 7,00
SPECIALITA DI VERONA
B Salamealcioccolato ... . € 6,50
b
B Tiramist dellaCasa........... ey € 650
g
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BIBITE

Bibite in lattina: Cola, Aranciata, Limonata e Energy Drink 0,33 It..... € 3,50
Acquaminerale 11It. ... € 3,75
Acquaminerale O,51t............................. € 2,75
Spremuta arancio-limone............................................ € 5,75

Caffe
Colombia

CAFFETTERIA

Caffe Colombia € una torrefazione artigianale con una lunga storia
a Verona. La famiglia Zorzi fin dal 1947 seleziona, miscela e tosta
con amore i migliori caffé di tutto il mondo.

Caffe Colombia is an artisanal roaster with a long tradition in Verona. Since

1947, the Zorzi family carefully selects and lovingly roasts
the best coffees from around the world.

MASSTMA FRESCHEZZA

PERCHE TOSTATO QUT A VERONA

Espresso shakerato
Latte macchiato .....
Cappuccino...........
The ed infusioni .....
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...................................................................... € 2,00
...................................................................... € 3,00
...................................................................... € 3,00
...................................................................... € 3,50
...................................................................... € 4,00
...................................................................... € 3,50
...................................................................... € 3,50
...................................................................... € 3,00
...................................................................... € 3,00
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APERITIVI E SUPERALCOLICI

Aperitivi analcolici 4,00
Aperitivo Impero, Crodino, Gingerino, San Bitter

Aperitivi alcolici 6,50

Aperitivo Impero, Campari, Spritz Aperol, Sprizt Biondo,
Spritz Campari, Hugo, Negroni, Campari Orange,
Gin Tonic, Americano, Cuba Libre

Liquori e amari italiani 5,00
Bz 0 Birra chiara in bassa fermentazione.
BIRRIFICIO ARTIGIANALE Caratterizzata da note speziate, fruttate ed erbacee.
B20 - (Hell artigianale non filtrata) 0,2 It. 4,50
B20 - (Hell artigianale non filtrata) 0,4 It. 6,50
Dolomiti alla spina piccola 0,2 It. 3,50
Dolomiti alla spina media 0,4 It. 5,00
Radler piccola 0,2 It. 3,50
Lui MO 1a vita e [’z e H
e o /anore s o ho rastma i Radler media 0,4 It. 5,50
Portiamo a Ialtri il nos; /(f(/:i(;(:/:mc 2 a2 . .
s Birra analcolica 0,33 . 5,50
Corona, Beck’s 0,33 It. 5,50
Superior senza glutine 0,33 It. ... [(e% 6,50
Schneider Weisse 0,5 It. m 7,50
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; B20 - Sibilla (4,6%) 0,2 . .......................... € 4,50
g B20 - Sibilla (4,6%) 0,41t ........coccoooeviine. € 6,50
e birra chiara in stile Helles di bassa fermentazione.

Caratterizzata da note balsamiche ed erbacee, molto fresca e dall’alta bevibilita.

¥ B20 - Brussa (5,8%) 0,2 I..............ccevvnneenn. © 4,50
B20 - Brussa (5,8%) 0,4 lt........................... € 6,50

Terra 0,757 13,00

Birra chiara in sfile Blanche.
Caratterizzata dalla fipica leggera
| speziatura di coriandolo e buccia d'arancie

Gabi 0,757 13,00

Birra biondo d'orato in sfile Czech Pils.
Profumi freschi, leggermente floreali

e fruttati. Piacevolmente amara.
biologiche di Sicilia. Consigliata Consigliata con pizze, primi

piatti, carni bianche. %:,_Blﬁﬁ
(5,0% Vol ey

e con pesce, insalate piatti freschi.
(5,3% Vol.)

Brussa 0,75/ 13,00 Edgard 0,75/ 13,00

birra rossa in sfile Irish Red Ale, gusto
dolce di malti caramellati ben bilanciati
da un piacevole amaro. Consigliata con
carni, arrosti, risotti aromatici.
Tu'w al-r
15,8% Vol ) LRed

|.|._:|_:|--|.||T‘."'I'lr\--

Birra leggermente ambrata in stile
Session IPA. Ricca di varietd di
luppolo, con note speziate, frutiate
e piacevolmente amara. Consigliata

con carni e formaggi. (5,6% Vol.)

Il birrificio B20 & un agribirrificio artigianale, inserito in una realta agricola Veneta. In particolare si trova in un Oasi naturale
nel comune di Venezia. Fin dalla sua nascita ha perseguito la ricerca massima della qualita, partendo dalle materie prime
come orzo e frumento, tutte autoprodotte all'interno dell’Oasi. La “barchessa” agricola, ristrutturata secondo i pit moderni criteri
di bioedilizia e dotata di energie rinnovabili, racchiude un moderno impianto all’avanguardia della produzione agribrassicola.
Questo impianto rappresenta il laboratorio del B20, dove si fondono la tradizione agricola insieme alla sapienza

del nostro mastro birraio, per offrire le premiate birre che potete oggi degustare.

Buona salute dalla famiglia B2O. Naturalmente, birra!

Ecco il nostro orzo, coltivato

nell’oasi naturale la Brussa

la “Barchessa”, sede del birrificio agricolo
ed artigianale nell'Oasi la Brussa.

Un calice con le nostre
materie prime.
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BOILICINE

BOTTIGLIA 0,375
Lugana Brut

Rose Cuvee dei Frati
Franciacorta

BOTTIGLIA 0,750
Prosecco
Garganega Mossa
Soave DOC

Durello

Trento DOC

Lugana Brut

Rose Cuvee dei Frati
Franciacorta

AL BICCHIERE
Prosecco
Trento DOC

BOTTIGLIA 0,500
Recioto di Soave

Metodo Classico
Metodo Classico
Cuvee Prestige

DOC Brut
Spumante Brut
Spumante Brut
Gran Cuvee Brut
Metodo Classico
Metodo Classico
Metodo Classico
Cuvee Prestige

DOC Brut
Metodo Classico

Passo DOCG

Ca dei Frati
Ca dei Frati
Ca del Bosco

Oasi La Brussa
Canoso

Arnea di Sartori
Fongaro

Villa Vescovile
Ca dei Frati

Ca dei Frati

Ca del Bosco

Oasi La Brussa
Villa Vescovile

Canoso

1L NOSTRO CONSIGLIO PER VOI

@ Durello

Gran Cuveé Brut Fongaro

Soave

Fonte DOC Classico Canoso

@ Valpolicella

Valpolicella Superiore Terra di Canoso

Bardolino

DOC Classico di Giovanna Tantini

@ Lugana

DOC Santa Cristina Zenato

Custoza

IMPERO MAGAZINE

DOC Albino Piona

20,00
23,00
26,00

24,00
24,00
31,00
35,00
35,00
37,00
43,00
45,00

4,50
6,50

27,00

ES
ik

Canoso produce dal 1876 vini tra le dolci
colline di Soave. Oggi la nostra missione
¢ di creare vini di alta qualita grazie a
una coltivazione dal passo lieve, rispettosa
del terreno e della vigna. La maturazione
dei nostri vini avviene solo in acciaio,
per esaltare i profumi e sapori del terreno
vulcanico ereditato dall’antico Calvarina.
Siamo orgogliosi dei nostri dodici ettari,
esposti a sud-est e abbracciati alle pendici
delle colline. Sono terreni difficili da
coltivare, che nel tempo ci hanno premiato
con quelle tipiche e spiccate note minerali
che rendono inconfondibili i nostri vini
bianchi. Nel 2019 Canoso ha introdotto
il suo Valpolicella Superiore Terra e il
suo Amarone Corpo. Un omaggio alla
varieta e ricchezza della storia del vino a
Verona, che abbiamo voluto affrontare con
quell’amore per la qualita e la tradizione
che ci distingue.

Soave Fonte DOC Classico Canoso 22,00
Oltre IGT Bianco Veronese Canoso 26,00
Garganega Mossa Spumante Brut Canoso 22,00
Valpolicella Terra DOC Superiore Canoso 29,00
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VINI BIANCHI

CUSTOZA DOC riserva della Casa

BOTTIGLIA 0,375
Soave
Lugana

BOTTIGLIA 0,750
Soave

Soave

Custoza
Lugana
Lugana

Pinot Grigio
Oltre

San Vincenzo

AL BICCHIERE
Soave
Custoza
Lugana
Pinot Grigio
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DOC Classico
DOC S. Cristina

DOC Classico

Fonte DOC Classico
DOC

DOC Mandolara
DOC S. Cristina
DOC

IGT Bianco Veronese
IGT

Fonte DOC Classico
DOC

DOC Mandolara
DOC

1(, €14,00

0,5( €10,00

Pieropan
Zenato

Pieropan
Canoso
Albino Piona
Le Morette
Zenato

Peter Zemmer
Canoso
Anselmi

Canoso
Albino Piona
Le Morette
Peter Zemmer

0,25(, € 6,00

an M d MDD DD

a A B M

12,00
16,00

21,00
24,00
23,00
25,00
29,00
26,00
28,00
30,00

4,50
4,50
4,50
5,00

IMPERO MAGAZINE



VINI ROSSI

ROSSO VERONESE IGT riserva della Casa

BOTTIGLIA 0,375
Bardolino
Valpolicella
Valpolicella
Campofiorin
Amarone

BOTTIGLIA 0,750
Bardolino
Bardolino
Chiaretto

Lambrusco di Sorbara

Chianti
Campofiorin
Decima Aurea
Valpolicella
Valpolicella
Valpolicella
Valpolicella
Valpolicella
Amarone
Amarone

AL BICCHIERE
Bardolino
Chiaretto
Valpolicella
Valpolicella
Amarone

IMPERO MAGAZINE

1(, €17,00

DOC Classico
DOC Classico
DOC Ripasso Superiore
Rosso del Veronese IGT
DOC Classico

DOC Classico

DOC

di Bardolino DOC

DOC

DOC Classico

Rosso del Veronese IGT
IGT

DOC Classico

DOC Superiore

DOC Ripasso Superiore
DOC Ripasso Superiore
DOC Ripasso Superiore
DOC Classico

DOC Classico

DOC

di Bardolino DOC

DOC Classico

DOC Ripasso Superiore
DOC Classico

0,5( €10,00

Poggi

Sartori

Regolo di Sartori
Masi

Le Salette

Poggi
Giovanna Tantini
Casetto

Radice di Paltrinieri
Rocca delle Macie

Masi

Tenuta S. Maria
Sartori

Terra di Canoso
Regolo di Sartori
Corteforte

Speri

Monte del Fra
Le Salette

Giovanna Tantini
Casetto

Sartori

Regolo di Sartori
Le Salette

0,25(, € 6,00

12,00
14,00
17,00
19,00
32,00

22,00
23,00
23,00
27,00
33,00
33,00
33,00
25,00
31,00
31,00
32,00
33,00
53,00
63,00

4,50
4,50
4,50
6,00
10,00
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